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Krückel 
Landgasthof „Zum Rebstock“ 

Kirschental 38 
97440 Werneck/Stettbach 

Tel.: 09722/1234 Fax.: 09722/6427 
www.krueckelstettbach.de 
info@krueckelstettbach.de 

 

Sehr verehrter Kunde, 
die nachfolgend aufgeführten Buffet- und 
Menuevorschläge sind eine Auswahl aus unserem 
Partyservice Programm. 
 
Für Ihre ganz persönliche Feier finden Sie bei uns 
sicher das Passende.  
Wenn Sie besondere Wünsche haben, rufen Sie uns 
einfach an. Wir beraten Sie gerne unverbindlich.  
 
Ihr Partyservice Team 
 
         KRÜCKEL 

Preisliste gültig ab 01.02.2025. Alle bisherigen 
Preislisten verlieren Ihre Gültigkeit.  

 

 

HAUSGEMACHTE SUPPEN 

 Fränkische Hochzeitssuppe  0,3l    3,50 €  
 Markklößchensuppe  0,3l 3,50  € 
 Spargelcremesuppe  0,3l  3,50  € 
 Broccolicremesuppe  0,3l 3,50  € 
 Gulaschsuppe   0,4l 4,00  € 

HÄPPCHEN 

Preis pro Stück   
  Belegt mit Braten,  
                    Schinken, oder Kassler 1,70 €  
  Belegt mit Hartkäse 1,70 € 
  Belegt mit Weichkäse 1,70 € 
  Belegt mit Lachs  1,90 € 
  Belegt mit Forelle 1,90  € 
 
  kleine Stängchen verschieden belegt 1,30  € 

VORSPEISENTELLER „NEPTUN“ 

Echter Räucherlachs, 
Forellenfilet, Makrelenfilet, 

Sahnemeerrettich und Baguettebrot 

 PREIS PRO PERSON 5,50 € 

VORSPEISENBUFFET: 

Tomate-Mozzarella, 
Schinken mit Melone, 

Anti pasti (eingelegtes Gemüse) 
Chiabattabrot 

PREIS PRO PERSON 6,50 € 

 

 

REBSTOCKPLATTE  

Gemischtes Käsebrett, Schinkenspezialitäten, 
Bratenaufschnitt (reich garniert) 

 PREIS PRO PERSON  5,50 € 

MITTERNACHTSBUFFET  

Fischvariationen, internationale Käseplatte, 
Braten- und Schinkenauswahl 

PREIS PRO PERSON 6,00 € 

PARTYGEBÄCK 

verschiedene Baguettebrote und Partybrötchen 

    Preis pro Person
 für Braten mit Salaten     1,80  € 
 für Mitternachtsbuffet 2,00 € 
 für Kaltes Buffet 2,50 € 

FINGERFOOD 

z.B. Partyfrikadellen, Hot Wings, kl. Schnitzel, 
Garnelen im Teig, Mozzarellasticks, 

Puten-Ananas-Spieße, gebackener Blumenkohl, 
panierte Champignons, kl. Frühlingsrollen 

mit verschiedenen Dips und Baguettebrot 

KALT PREIS PRO PERSON 7,00 € 

WARM PREIS PRO PERSON 8,50 € 

 



 

JUBILÄUMSBUFFET 

Fränkischer Sauerbraten (eingelegt in Essig), 
Hähnchenbrustfilet natur, 

Schweinemedaillon mit Champignons, 
zwei verschiedene Saucen, 

Kartoffelklöße, Spätzle, Blaukraut 
und gemischte Salate der Saison 

PREIS PRO PERSON 16,- € 

                 ab 20 Personen möglich  

BUFFET „TIROL“ 

Schweinekrustenbraten, Putenoberkeule,  
Pilzpfanne, Kartoffelklöße, Semmelknödel,  

Blaukraut und Saucen 

PREIS PRO PERSON 11,50 € 

ab 15 Personen möglich 

KIRSCHENTALMENUE 

Pustabraten (vom Schweinekamm), 
Hähnchenbrustfilet natur, 

Schweizerlende mit hausgemachter Sauce, 
gemischten Salaten (bspw. Kartoffel-, Kraut-, 

Tomaten- und Schwedensalat), 
verschiedene Baguettebrote 

Teller, Besteck, Buffetutensilien 

PREIS PRO PERSON 11,00 €  

gültig ab 01.02.2025 
 

 

HOCHZEITSMENUE 

Fränkische Hochzeitssuppe mit Schwemmerli 

Rindfleisch mit Nudeln und Meerrettich, 
Preiselbeeren, Gurken und Weißbrot 

Schweinemedaillons mit Champignons, Kalbsbraten, 
Kartoffelklöße, Spätzle                                                     

und gemischte Salate der Saison 

PREIS PRO PERSON  19,00 € 

GEBURTSTAGS-MENUE  

Hähnchenbrustfilet natur, Jägerbraten, kl. Schnitzel 
hausgemachte Sauce, Kartoffelgratin, 

drei verschiedene Salate, verschiedene 
Baguettebrote, 

Schokomousse, Ananascreme 

    PREIS PRO PERSON 14,00 € 

  ab 15 Personen möglich 

STETTBACHER-MENUE 

Spießbraten (fränkischer Kammbraten), 
Schweizerlende, gefüllte Putenbrust,         

hausgemachte Sauce, Kartoffel- und Krautsalat 

PREIS PRO PERSON 9,00 € 

nur in dieser Zusammenstellung 
 

 

 

BUFFET „ESCHENBACH“ 

Hähnchenbrustfilet natur mit Rahmsauce, 
Schweinemedaillon mit Champignonsauce, 

Knopfspätzle, Rosmarinkartoffeln, 
und Insalata (Mischsalat mit Tomaten- und 

Gurkenscheiben) 

PREIS PRO PERSON 14,50 € 

 ab 15 Personen möglich 

BUFFET „TURIN“ 

Hähnchenbrustfilet natur, 
Mailänderschnitzel, 

Penne trikolore, Tagliatelle, 
Tortellini mit Lachsfüllung, Risotto, 

Gemüselasagne, Basilikumsauce, Bolognesesauce 
und Rahmsauce, 

Insalata und Rukulasalat 

PREIS PRO PERSON 12,00 € 

  ab 20 Personen möglich 

BUFFET „FLORENZ“ 

Schweinemedaillon, 
Saltim bocca (Kalbsschnitzel mit Salbeiblatt), 

Putenfilet „Toskana“, Lachslasagne,           
Fleischlasagne, Kartoffelgratin, Farfalle, Risotto, 

Tortellini mit Gorgonzolafüllung, 
Tomatenkräuter-, Käsesahne- und Rahmsauce 

Insalata, Rukulasalat und Schwedensalat 

PREIS PRO PERSON 15,00 € 

ab 20 Personen möglich 

 



VEGETARISCHE GERICHTE 
   Preis    pro Port. ab 5 Port.  
 Käsespätzle  6,00 € 4,50 € 
 Blumenkohlmedaillon  5,50 € 4,50 € 
 Gemüsetaler  6,00 € 5,00 € 
 Nudelpfanne  6,00 € 5,00 € 
 Asiatische Gemüsepfanne  5,50 € 5,00 € 
 Pilzpfanne  6,00 € 5,50 €  

 LASANGE: 

 Gemüselasagne  6,00 € 4,50 € 
 Lachslasagne  6,50 € 5,50 € 
 Fleischlasagne  6,00 € 5,00 € 

VEGETARISCHES BUFFET 

Gemüselasagne, Gemüsetaler, Käsespätzle, 
Pilzpfanne, verschiedene Salate 

PREIS PRO PERSON 9,00 € 

ab 20 Personen möglich 

PFÄNNCHENPARTY 

      „Von Vielem etwas“ oder „Mal was Neues“ 

Schweinemedaillon, Putenfilet,  
Minifrikadellen, Fleischspieße, Gyros,  

Spätzle, Reis, Kartoffelgratin, Rahmsauce, 
Asiatische Geflügelpfanne, Fischpfanne, 

Hubertuspfanne vom Schwein, Gemüsepfanne,  
drei verschiedene Salate und Baguettebrot 

inkl. Teller, Besteck und Salatteller 

PREIS PRO PERSON 14,00 € 

erst ab 20 Personen möglich 

 

BUFFET „WINTERGENUSS“ 

Hirschbraten, Gänsebrust, 
Klöße, Nudeln, Blaukraut und Wirsing 

PREIS PRO PERSON 14,50 € 

ab 15 Personen möglich 

BUFFET „MEDITERAN“ 

Schweinemedaillon mit Tomate-Mozzarella überbacken,  
Lachssteak auf Juliennegemüse,  

halbwilder Reis, Spätzle, Rahm- und Dillsauce,  
Schweden- und Mischsalat 

PREIS PRO PERSON 15,50 € 

UNSERE BRATENSPEZIALITÄTEN 

Spießbraten  (fränkischer Kammbraten) 
Pustabraten      (gef. Schweinekamm mit Speck 
                              und Zwiebeln) 
Jägerbraten (gef. Schweinehals mit Pilzen) 
Zigeunerbraten (gef. Schweinekamm mit Paprika) 
Spanferkelrollbraten 
Kassler  (durchwachsen oder mager) 
Backschinken  (gegrillter Kochschinken) 
Schweizerlende (Schweinefilet im Bratwurstteig) 
Putenbrust (natur od. gefüllt mit Bratwurstteig) 
Hähnchenschlegel, Hähnchenbrustfilet, 
Bernerrolle (gef. Schweinebauch) 
Putenkeule, Rippchen 
 
Auf Wunsch mit hausgemachten Saucen 

BERECHNEN WIR IHNEN 6,- € BIS 7,- € PRO PERSON 

  

BEI FOLGENDEN PRODUKTEN 
ERFRAGEN SIE BITTE DEN     

TAGESPREIS:   

Wildschweinbraten, Rehbraten, Hirschbraten 
Lammbraten, Rinderzunge, Kalbshaxe  
 

DAZU UNSERE HAUSGEMACHTEN 
SALATE 

 Kartoffelsalat Gurkensalat 
 Krautsalat Bohnensalat 
 Schwedensalat Partysalat 
 Karottensalat Pilzsalat 
 Blumenkohlsalat Blattsalat 
 Tomatensalat Endiviensalat 
 Mischsalat Eisbergsalat 
 Lauchsalat Pustasalat 
 Nudelsalat Rukulasalat 

PREISE PRO PERSON 2,50 – 3,50 € 

WEITER EMPFEHLEN WIR: 

 Haxen (gegrillt)  Stück 5,50 € 
 Schäufele (gegrillt)  Stück 6,00 € 
 1/2 Hähnchen  Stück 5,00 € 
 Hähnchenschlegel  Stück  2,40  € 
 Leiterli pro Pers. 5,00 € 
 Leberkäse pro Pers. 2,50 € 
 Pizzaleberkäse pro Pers. 3,00 € 
 Truthahn im Ganzen   pro Pers. 9,00 € 
 Spanferkel im Ganzen pro Pers. 9,50-10,00€ 

 

 

gültig ab 01.02.2025 

 

 



KURZGEBRATENES: 

 Schweineschnitzel  Preis pro Person 6,20 € 
 Putenschnitzel Preis pro Person 6,20 € 
 Cordon bleu  Preis pro Person 6,20 €
 Schinkenrollen  Preis pro Person 6,20 €
 Gyros Preis pro Person 6,00 € 
 Geschnetzeltes vom Schwein, Kalb, Lamm, 
 Rind od. Geflügel         Tagespreis 
 Fleischspieße m. Soße Preis pro Person 6,00 € 
 Schaschliktopf Preis pro Person 5,00 €
 Bratwurst Preis pro Person 5,50 € 
 

DESSERT ZUR AUSWAHL 

Schokomousse, Ananascreme, Obstsalat, 
Mandarinencreme, Bayrische Creme, Panna cotta, 

Herrencreme, Rote Grütze mit Vanillesauce, 
Tiramisu, Gemischte Eisplatten mit Schoko- oder 

Kirsch-, oder Himbeersauce, 
Eistörtchen (verschiedene Sorten) 

PREIS PRO PERSON 3,00 BIS 4,00 € 

DESSERTBEISPIEL „ITALIEN“: 

Tiramisu, Panna cotta, 
Käseplatte mit Obst und Brötchen 

PREIS PRO PERSON  6,50 € 

 

gültig ab 01.02.2025 

 

 

LIEBE KUNDEN,  

UM UNSER PREIS – LEISTUNGSVERHÄLTNIS 
BEIBEHALTEN ZU KÖNNEN, BITTEN WIR SIE 

UM DIE RÜCKGABE UNSERES INVENTARS 
(GEGEN AUFPREIS AUCH MIT ENDREINIGUNG) 

INNERHALB VON ZWEI TAGEN. 

GESCHIRRVERLEIH (MIT ENDREINIGUNG)  

IST AUF NACHFRAGE MÖGLICH. 

BUFFETZUBEHÖR: WARMHALTETISCHE 

LEIHGEBÜHR PRO STÜCK  3,50 € 

FÜR ALLERGIKER ODER VEGANER KÖNNEN 
WIR IHNEN AUF NACHFRAGE NATÜRLICH 

AUCH AUSGEWÄHLTE SPEISEN ZUBEREITEN.   

FÜR HEIRATSWILLIGE HALTEN WIR AUF 
ANFRAGE SPEZIELLE VORSCHLÄGE FÜR 

POLTERABENDE BEREIT. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ANLIEFERUNG: 

LIEFERN, AUFSCHNEIDEN UND AUSGABE 

PREIS PRO PERSON UND STUNDE  30,- € 

BEI KURZSTRECKEN VERRECHNEN WIR  

EINE MINDESTPAUSCHALE VON 20,00 € 

 

BEI KURZFRISTIGEN BESTELLUNGEN 
BEHALTEN WIR UNS VOR, EINEN 

PREISAUFSCHLAG ZU VERRECHNEN.    

 

 


